











POUR 4 PERSONNES
TEMPS DE PREPARATION : 5 MIN.
AUCUNE CUISSON.

Valse de Sardinade
au Piment d'Espelette

INGREDIENTS :

* 4 Ficelles viennoises

* 1 pot de Sardinade aux Piments d’Espelette et
Tomates Séchées « Délices du Luberon » de 210g

¢ Jus de citron

QA PREPARATION :

@)/ ° Ouvrir en deux une ficelle viennoise
et tartiner de sardinade

)| * Ajouter un trait de citron

* Refermer le sandwich.
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